
 

Le Garden 
------------------------------------------------------------------- 

25 pièces salées par personne 
 

Panier de légumes croquants  
avec ses sauces tapenade et anchoiade 

Pain surprise 
Mini blinis saumon fumé et ricotta 

Mini Bagnat 
Mini navettes garnies poulet curry 

Brochettes salées magret mozzarella et abricot confit 
Mini Burger foie gras et chutney figue 

Mini coupelle salade composée 
Mini verrines assorties 

Jambon Serrano et pain tranché 
Mini Cuillère tartare de dorade 

Tartes Provençales 
- 

Brochette de poulet Yakitori 
Brochette crevette et Saint Jacques 

Wok de bœuf Thaï 
- 

Plateau de Fromages affinés 
et pain tranché 

- 
Mignardises et Macarons 

Brochettes de fruits 
4 pièces sucrées par personne 

 

Cocktail Dinatoire 
------------------------------------------------------ 

14 pièces salées par personne 
 

Pain surprise 
Canapés assortis 

Mini verrines 
Mini burger foie gras et chutney figue 

Mini cuillères carpaccio de bœuf 
et copeaux de parmesan 

Gressins et son jambon de parme 
Mini blinis saumon fumé et ricotta 

Mini bagnat 
 

- 
 

CHAUD 
Brochette poulet Yakitori  
Mini brochette de crevette  

Feuilletés assortis 
 

- 
 

Gâteaux de soirée et Macarons 
3 pièces sucrées par personne 

 
Parce que chaque personne est unique, nous pouvons adapter nos repas  

en fonction de vos désirs pour que l’évenement que vous célébrez soit inoubliable ! 
N’hésitez pas à nous contacter, Aurélie saura vous conseiller 

F Le Vandam Traiteur 
 

Immeuble port d’attache - 63, av. Mal Leclerc - 27 Quai Cléopatre - Port Fréjus - 83600 Fréjus 

Boutique : 04 94 17 06 98 
Aurélie : 06 68 93 03 12 - Michel : 06 09 07 79 03 

www.levandam-traiteur.com - E.mail : levandam.traiteur@orange.fr
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Le Provençal 

--------------------------------------------------------------------------------------------- 
12 pièces par personne 

Pain surprise, Assortiment de feuilletés apéritif  
Assortiment pizza et pissaladière, 

Le Panier de légumes avec tapenade et anchoïade  
- 

BUFFET 
Salade Provençale 

Anti Pasti (tomates séchées, cœur d’artichaut, sanguins à l’huile)  
Eventail de Jambon de Parme et son melon  
 Bateau de Carpaccio de Saumon à l’aneth 

Filet de Rouget en croute de tapenade 
Panaché de viandes froides, Petits farcis Niçois, Ratatouille  

Salade de Mesclun, Buffet de fromages affinés, Petits pains individuels 
- 

Pièce montée sur socle de nougatine (3 choux par personne)  
ou Wedding cake 

 
 
 
 
 
 

Le Douceur 
--------------------------------------------------------------------------------------------- 

Canapés assortis, Pain surprise, Mini verrines et cuillères,  
Panier de légumes et ses sauces tapenade et anchoïade, 

Blinis saumon fumé et ricotta 
Mini Burger au foie gras et chutney de figues  

(12 pièces par personne) 
- 

ENTRÉE 
Foie gras de Canard maison confit de figue et ses toasts 

ou  Tartare de dorade à l’aneth 
- 

PLAT CHAUD  
Mignon de Veau aux girolles accompagné de ses garnitures   

ou  Filet de Bar sauce champagne, accompagné de ses garnitures 
- 

Petit chèvre à l’huile d’olive sur lit de roquette 
ou  Plateau de fromage (1 par table), mesclun,  

(petits pains individuels) 
- 

Pièce montée sur socle de nougatine  (3 choux par personne)   
Café 

 
Le Bonheur 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
20 pièces par personne (dinatoire et plancha) 

APÉRITIF DINATOIRE 
Panier de légumes avec ses sauces tapenade et anchoïade, Pissaladière 

Mini blinis saumon fumé et ricotta, Mini Burger foie gras et chutney de figues,  
Mini bagnat, Brochettes salées magret mozzarella et abricot confit 

Mini verrines assorties 
Mini cuillères carpaccio de bœufet copeaux de parmesan, 
Mini tartelettes provençales chèvre légumes petits farcis 

Canapés assortis, Brochettes de billes de melon et son jambon de Parme,  
Ananas surprise tomates cerises et billes de mozzarella 

ATELIER  PLANCHA 
Brochettes de Crevettes marinées et flambées au pastis,  

Brochettes de Saint Jacques et chorizo,  
Pépites de foie gras poêlées sur toats 

- 
PLAT CHAUD 

Filet de bœuf aux morilles, accompagné de ses garnitures 
  ou  Filet de Saint Pierre sauce safran, accompagné de ses garnitures 

- 

Buffet de fromages affinés ou Assiette trois fromages sur lit de mesclun 
(petits pains individuels) 

- 
Pièce montée (2 choux par personne), mignardises et macarons,  

Café 
 

 
Les Brunchs 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------
Le fraicheur 

APERITIF 
Assortiment de pizza et pissaladière 

 
BUFFET 

Salade Italienne (tomate, basilic,  
mozzarella, copeaux de parmesan) 

Taboulé à la Menthe 
Assortiment de viandes froides 

(boeuf, rôti de porc ou filet de poulet) 
Salade mesclun 

Plateau de fromage 
Pain individuel 
Tarte aux fruits 

Le saveur 

Mini viennoiserie 
 

Planche de charcuterie 
Mini pancake (sirop d’érable) 

Eventail de melon 
Mini mauricette au saumon fumé 

Mini navette au Poulet 
Planche de fromage 

et pain tranché 
 

Panier de fruits frais  
ou Tarte aux fruits 

Café et Thé 
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